
FOOD & DRINKSSamstagskarte   11 .30-18.00 Uhr    

 
Pikilia ella‘s    R A O L M G C D H                            p.P.  14.50   
Kalte & warme Vorspeisen Variation für Zwei   

 
 

Fischsuppe mit Sauce Aioli & Pita Brot  D R G O B A   12.80 
 

Büffelmozzarella mit buntem Tomaten-Brot Salat & Ruccola  G L A    12.90 
 

Beef Tatar mit roten Rüben Gazpacho, Wachtelei, Sauerrahm & Wasabi Hippe  G L H O C A N F   13.80 
 

Gefüllte Calamari mit Feta, Shrimps, Paella-Risotto, Blattspinat, Erbsen & Paprika  R B P H O   18.90 
                        

Gegrillter Felsen-Octopus mit Fenchel, Tomaten-Marmelade & Quinoa  N F L H R O  13.80 
 

Branzinofilet auf schwarzem Risotto, gebeizten Gurken & Safran-Mayonnaise  D C G L O H  19.50 
 

Griechischer Salat mit Oliven, Feta & Oregano  L G H C O  7.90 
 

Papaya-Babyspinat Salat mit gegrillten Garnelen, Sesam-Dressing, & Erdnüsse  B E N F G L H O P 15.90 
 

Kalbsschnitzel mit Röstkartoffeln & Preiselbeeren  H A C G L O      17.90 
 

Geschmorte Lammstelze mit Okra-Salbei Gemüse & Tomaten-Kapern Cous Cous  A G C H L O 19.80
 

Ella‘s Burger mit Cole-Slaw Salat, BBQ-Mayonnaise & hausgem. Pommes Frites  A C O G H L 13.80 
 

Ricotta Ravioli mit Graviera Sauce, Zucchini, schwarzer Trüffel & Babyspinat  G H L O A C 17.90 
 

Pasta Fusilli in Parmesansauce, Ruccola, Cherrytomaten, Oliven & Kapern  H A G C L 13.90 
 

Preise in € inkl. Steuern & Abgaben

 
 

 
Griechische Hühnersuppe  A C G L O H N    /   Gemischter Salat 

 * * *
Schweinsfilet auf Ratatouille & Thymian-Kartoffeln  H O G L    

o d e r 

Branzinofilet auf Tomaten-Teigreis & Pesto-Spinat D G L O H  A      

 * * * 
Weißes Schokomousse mit Kirschen & Walnuss Eis  A C G L H 

    3-Gänge Menü 18,90 

              Lemonade of the week          Pfirsich-grüner Apfel Limonade       4.60                                                         


