FOOD & DRINKS

Catering Ellas

Vorspeisen

Beef Tartar mit Rostzwiebel & Kresse

Garnelenwrap mit Erbsen-Minzcréme
Crostini mit Tomaten, Koriander & Oliven
Génseleberterrine mit Nissen, Apfel & Portwein
Verschiedene Canapées:

Prosciutto, Tzatziki, Tarama, Melanzani, Raucherlachs, Brie-Kase

¢
Suppen

Kirbissuppe mit Kiirbiskerndl & -kernen

Getruffelte Selleriesuppe mit Selleriestroh

L 4
Hauptspeisen
Rosa Rinderbeiried mit Kerbelpolenta & Speck-Fisolen
Lammbifteki auf Mandelplree & Schmor-Vanillepaprika
Souvlaki vom Huhn oder Lamm mit griinen Bohnen und Bratkartoffeln
Kleines Hiihnerschnitzel gebacken mit Kartoffel-Vogerlsalat
Branzinofilet auf Tomatenrisotto & Rucola
Vegetarisches Mousaka mit Feta

Olivengnocchi mit Feta & Salbei

¢

Dessert
Dunkles Schokomousse mit Portweinkirschen
Knuspriger Apfel-Marzipanstrudel mit Vanille
Mandarinen-Tiramisu mit Mandeln

Zitronensorbet mit Wodka & Heidelbeeren
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Ab € 32,- pro Person



