Menu Pareas

so wie die Griechen zu Hause essen

Bei uns ist jeden Tag Sonntag: es werden verschiedene Vorspeisen, eine Hauptspeise,
und viele kostliche Beilagen auf den Tisch gestellt und alle greifen zu. Die delikate

Nachspeise rundet das Menu ab

Gluckliche Griechen

Variation von Vorspeisen von Land und Meer
Koteletts und Ragout vom Lamm mit:
gebackenem Kirbis, Quitten-Zucchini-Gemuse, Maroni-Kartoffel-Plree,
Spinat-Feta-Strudel
Dessertvariation

Kretische Freundschaft

Variation von Vorspeisen von Land und Meer
Branzinofilet und gegrillte Garnelen mit:
getruffeltem Rosmarin-Kartoffelptree, Pistazien Tabouleh, sautiertem Blattspinat mit
Orangen und Mandeln, Kirbis mit Ingwer
Dessertvariation

Ella’s Pareas

Variation von Vorspeisen
Gegrillter Haloumi auf orientalischem Cous-Cous und Okra
Rote-Ruben-Risotto mit Feta und Zimt, Pesto-Linguine mit Buffelmozzarella,
SuRkartoffeln mit Ahornsirup und Jungzwiebeln, gebackene Melanzani mit Tzatziki

Dessertvariation

Ab 2 Personen: Preis pro Person und Meni mit Fleisch oder Fisch € 29-
Preis pro Person und Menu vegetarisch € 24-



