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Dieses Olivendl ist das Resultat aus der

Zusammenarbeit zwischen dem Kenner
Ao, Lefteris Dermitzakis und dem Agronomen
und Produzenten loannis Kouﬁak's, die beide
aus dem Dorf Kissamos im Westen der Tnsel
. . . Kreta stammen.

Extra natives Olivendl Esi istuv[lsere meunzdiﬁomm atives
Olivendl a und nacnhaltige Weise

aus Kreta mit Respe}:{ zur Umwelt herzusglen.

SAUREGEHALT o —0,8
Olivensorte Koroneiki Siuregehalt: max 0,8%
Erste Kaltpressung Peroxidgehalt: max 20 mEqO,/kg
Wachs: max 250 mg/kg
Ka70: max 0,2 K2g2: max 2,5 AK: max 0,01

Erste Giiteklasse Olivendl direkt
aus Oliven und ausschlieflich mit
mechanischen Verfahren gewonnen.

Nihrwerte / 10oml
Fettkalorien 3389K;j / 824Kcal
Fett 91,68
deren
GRIECHISCHES PRODUKT Gesittigte Fettsiuren 12,8¢
EL 40417 Einfach ungesiittigte Fette 70,58
Melm(fach ungesittigte Fette 8,3g
Kohlenhydrate
deren

Zucker 0,08
Protein 0,08
Salz 0,08

Kithl und trocken [agem
—0 Vertrieb: LEFTERIS DERMITZAKIS

—_—

o Spiegelgasse 10,1010 Wien, Tel. 015123888

2 www.orpheas.at
= Produktion: IOANNIS KOUFAKIS
§ Kissamos Chania Kreta
2 Warennummer
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