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FOOD & DRINKS

GRIECHISCHES ENTREE

Tzatziki oder Taramasalata oder Melanzanisalat mit Pita Brot

pro Portion / Dreierlei ©A¢t" 5.80 / 11.80
Calamari Fritti mit Limetten Mayonnaise ""9% 1490
Ceviche vom Lachs "¢ -9

mit Avocado, Sesam, Cous Cous & Maracuja-Koriander Eis 14.90

Gegrillter Manouri Kase

mit Feige, Walnuss, Honig & Trockenfriichten ©ACLOH 12.90

Falafel auf Linsen-Minz Salat & Orangen-Granatapfel Vinaigrette 74 10.90

Beef Tatar “-¢MA

mit Radieschen, schwarzem Knoblauch & Senf-Kren Eis 14.90

Fischsuppe a la Ella’s

mit Garnele, Branzino, Safran & Pita Brot PGROBA 17.50
Griechischer Salat mit Oliven, Feta & Oregano “"“ 9.80
Papaya-Babyspinat Salat mit Quinoa & Sesam-Dressing "0 HE 12.90
+ gegrillte Garnelen *® 18.90

VEGETARISCH

Melanzani aus dem Ofen

mit Feta, Blattspinat, Tomate, Zucchini & Granatapfel “©¢"# 14.90
Geschmorte SiiRkartoffel mit griinem Spargel, Quinoa-Salat & Pekanntssen ©©t4 14.50
Ricotta Ravioli in Spargelsauce mit Pinienkernen, Ruccola & Graviera ¢A¢LH0 16.90

Preise in € inkl. USt Kuvert 2.50 p.P.
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FOOD & DRINKS

HAUPTSPEISEN

Gegrillter Octopus

mit lauwarmem Humus, Brokkolini & Meeresfenchel RACLHG 23.50

Gyros vom Huhn ¢4 ¢LH

mit hausgemachten Pommes Frites, Tzatziki, griechischem Salat & Pitabrot 1790

Geschmorte Lammstelze
mit Cous-Cous, Okra & Salbej A©LHO 2290

Branzinofilet
auf Spargel-Petersilien Bulgur & mariniertem Radicchio PGtHNF 2390

Gegrillte Garnelen

auf Zitronen-Minz Risotto & Zucchini P&LH 2190
Lammbkotelett
mit BBQ-Melanzani, Tahini, Tzatziki & Kartoffel-Feta Flogeres #¢-°" 2590

Ella’s Burger vom Rind oder Vegetarisch

mit Feta, Tzatziki, hausgemachten Pommes Frites & Cole Slaw #¢©-O" 14.90

DESSERTS

Espresso Mousse
mit Haselnuss Bisquit, Kardamom-Melanzani & Kokos Eis ¢4 9.50

Rhabarber-Himbeer Tiramisu
mit Zitronen-Mascarpone & Rhabarber-Ingwer Eis "4 8.90

Griechisches GrieB Mille-Feuille
mit Mangoragout & Maracuja Sorbet ¢4 8.90

Preise in € inkl. USt Kuvert 2.50 p.P.



