
SPEISEKARTE

FOOD & DRINKS



Preise in € inkl. USt                                                                                                                        	      Kuvert 3.90 p.P.

FOOD & DRINKS

Tzatziki | Melanzanisalat | Taramasalat mit Pitabrot G A C L D M	 19.90

Tzatziki G L H  A

Dille | Kalamata Olivenöl | Knoblauch	 11.90

Tarama weiß & rot D G L H E A

Wasabi | Erdnüsse | grüne Oliven | Salzzitrone	 11.90

Melanzani Salat „Baba Ganoush“ G L O H N F A	  
Joghurt | Tahini | Minze | Granatapfel	 11.90 

Calamari Fritti R M O A C G L H	  
Limetten Mayonnaise 	 19.90
große Portion	 27.90

Geflämmter Ziegenkäse im Kataifi Mantel  A C G L O H P

Trauben Chutney | Apfel | Oliven Hippe   	 21.90 
 

Beef Tatar 100g | 150g C G H O P M A   	  
Schnittlauch - Joghurt | Knusprige Karpern | Süßkartoffel Chip	  
Senf Eis | hausgemachtes Brioche   	 23.90 | 27.90 

 
Zweierlei vom Thunfisch als Cevice & gegrillt D H N F A O L G P	  
Kokos - Ingwer - Panna Cotta | Avocado | Mango | Koriander	 28.90

 
Gegrillte Rote Gambas B G L C H O P N E M	  
Atomic Sauce | Avocado | Rotkraut | Erdnüsse	 24.90 

 
Gegrillte Jakobsmuscheln R G L A O H C	  
Radicchio di treviso Risotto | Mandarinen Filet | Portwein Glace	 27.90

 
VEGETARISCH & VEGAN              	
             

 
VORSPEISEN 

 
Handgemachte gefüllte Ricotta Ravioli A C O H G L N F 		   
Kürbis Sauce | eingelegte Birne | Kürbiskernöl | Parmesan	 24.90 

Oliven - Falafel (vegan) L O P H N	  
Sellerie Hummus | gebeizte Rote Rübe | Tahini	 23.90 

Burrata A G L O H M P C	   
Rote Rüben Gnocchi | Walnuss - Petersilien Pesto | Karamelisierte Oliven  24.90 



Preise in € inkl. USt                                                                                                                                  	  Kuvert 3.90 p.P 

FOOD & DRINKS

Gyros vom Huhn à la Ellas A G L C		   
Tzatziki | griechischer Salat | hausgemachte Pommes Frites | Pitabrot	 25.90 

Gegrillte Beiried vom Weiderind A C L G O H P M  		
Kartoffel - Zwiebel Tarte | Artischocke | Tomate | Essig Birnen | Jus	 37.90
mit gegrillter Gänseleber 	 + 8.90 

 
Geschmorte Lammstelze A G L H	  
orientalischer Cous - Cous | Okra - Salbei Gemüse	 34.90 

Rosa gebratene Barbarie - Entenbrust A C G L O H P	  
Mascarpone - Polenta Krustade | Orangen - Lavendel Chicorée |	  
Pistazien - Chashew Crumble | Portwein Jus	 31.90 

 
Gegrillter Marinierter Oktopus R G L O H P	  
Safran - Mohn Risotto | Ofen - Fenchel | Pistou	 37.90 

 
Branzino Filet D B R G L O H P F N	  
Lauch - Püree | Maracuja Gemüse | Krustentierschaum	 33.90 

 
Fischplatte „Ocean finest“ für 2 Personen D G L B H A R C	
Goldbrasse | Lachs | Oktopus | Garnelen | Jakobsmuschel | Calamari		   
Zitronen Mayonnaise | Thymian Kartoffeln	 94.50

Ellas Burger vom Rind oder Vegetarisch A G L C O	
Feta | Tzatziki | hausgemachte Pommes Frites | Cole Slaw 	 23.90

6 Gänge Menü – Quer durch die aktuelle Ellas Küche		  89.90

HAUPTSPEISEN                                     

 
SALATE & SUPPEN                                     

Ellas Griechischer Salat „Mediterrane Frische“ G	  
Oliven | Feta | Oregano	 19.90

Papaya - Babyspinat Salat C G L A H N F M B E	  
Quinoa | Erdnüsse | Sesam | Gurke | Sesamdressing	 20.90
mit gegrillten Garnelen B	 + 8.90

Fischsuppe „Marée Royal“ D G R O B A	
Garnele | Branzino | Lachs | Safran | Pita Brot  		  22.90 
große Portion 	 27.90



 

FEIERN SIE BEI  UNS. . . 
 

e in gesetztes Essen. . .  
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

. . . in  unserem Weinkeller 
 
 
 

	


